CACAUNI

CONFEITARIA ARTESANAL

O bolo é a estrela principal da mesa de doces,
sempre atrai olhares curiosos!

Por isso, buscamos sempre surpreender criando
bolos unicos, recheados de afeto e que marcardo a
vida dos nossos clientes!

Ha oito anos nessa trajetoria, com muito orgulho!
Seja bem vinda(o) e que possamos eternizar seu
momento atraves das nossas criacdes!
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CACAUNI

COMO ESCOLHER O SEU BOLO

Consideramos para a definicdo do numero de fatias,
uma meédia de 50% do numero de convidados.

Essa % pode variar se houver outros doces ou se vocé
desejar um pedaco de bolo no café da manha do dia
seguinte! Leve em consideracao o estilo da sua
celebracdo. Se é intimista ou extravagante.

Como calcular e fatiar um bolo redondo?
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1 7ecm 20cm 25cm
Média |5 fatias Media 25 fatias Média 40 fatias
Até 20 pessoas Até 30 pessoas Até 50 pessoas

A partir de R$220,00 A partir de R$300 A partir de R$380
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30cm 35cm 40cm

Média 60 fatias Média 85 fatias Média 100 fatias

80 pessoas Até 90 pessoas 120 pessoas

A partir de R$580 A partir de R$830 A partir de R$970
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NOSSOS BOLOS

Cobertura de buttercream ou ganache de chocolate
nobre.

Recheio: Escolha até dois sabores de recheio por bolo.
Temos op¢Oes veganas e sem gluten.

Confeccionamos bolos de até 4 andares, sendo possivel
escolher andares fake. Bolos com mais de 2 andares
geralmente sao finalizados no praéprio local do evento.

Imprescindivel o armazenamento adequado do bolo no
evento. De preferéncia na geladeira.

Nossas criacdes nao devem ficar jamais expostas ao sol.
Trata-se de produtos frescos e pereciveis.

Temos motoristas de confianca para realizar a entrega
de acordo com rotas estabelecidas. Mas pode ser
entregue via uber flash - ndo nos responsabilizamos
apos a entrega da encomenda.

Amamos desafios entdo se vocé tem alguma
preferéncia figue a vontade para nos enviar.
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CACAUNI

SABORES DO BOLO

Massas Basicas:
Amanteigada de Baunilha | De Cacau

Massas Gourmet:
Amanteigada com Blueberry
Amanteigada com Nozes

Recheios Basicos:
Brigadeiro Meio Amargo
Brigadeiro Branco
Brigadeiro de Churros
Doce de Leite

Recheios Gourmet:

Abacaxi

Abacaxi com coco

Doce de leite com coco

Baba de moca

Chocolate preto com praliné

Chocolate branco com praliné

Chocolate preto com caramelo e flor de sal
Chocolate preto com reducéo de amoras
Chocolate preto com laranja
Lemond curd

Maracuja

Nozes

Nutella
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CACAUNI

INFORMACOES

Estamos localizados em Sao Conrado - RJ.

Contatos:
Whats app: 21 99296-0034 | 21 99627-1650

Email: cacaunie@gmail.com
Www.cacaunie.com

Entre em contato direto pelo QRcode abaixo.




